PRIMULA ARTESAAN|
omasts E1R MONIVILJA-SIEMENLEIPA

MAASTA @ 19 X 400 G Pri;:(;.llcl

« KOTIMAINEN, KAUNIS, PRIMULA ARTESAANI MONIVILJA-
SIEMENLEIPA ON LEIVOTTU JUUREEN. TAMAN LEIVAN MAKU MUODOSTUU VEHNAN,
RUKIIN JA OHRAN SEKA PELLAVAN JA SEESAMINSIEMENTEN HERKULLISESTA
YHDISTELMASTA. ROUSKUVAT SIEMENET TAIKINASSA JA LEIVAN PINNASSA
ANTAVAT MAKUA, MUKAVASTI ROUSKUVAA SUUTUNTUMAA SEKA SITOVAT
LEIVONNASSA KOSTEUTTA LEIPAAN, JOKA TAYDENTAA LEIVALLE JUUREN ANTAMAA
MEHUKKUUTTA. MERISUOLASTA LEIPA SAA OMAN MAUKKAAN VIVAHTEEN.

¢ JUURI ANTAA LEIVALLE OMINAISEN AROMIN, KUOHKEUDEN JA ERINOMAISEN
RAKENTEEN. KAUNIT KASIN VIILLETYT VIILLOT SEKA SIEMENET LEIVAN PINNASSA
ANTAVAT TALLE LEIVALLE KAUNIIN, RUSTIIKKISEN ULKONAON. ERITYISEN
LEIVONTEKNIIKKAMME ANSIOSTA LEIVAN MEHEVYYS SAILYY USEAMMAN PAIVAN.

« ERITTAIN HELPPO KAYTTAA, VAIN SULATUS JA NOPEA PAISTO. LEIPA ON
ESIPAISTETTUNA PAKASTETTU. SULATA LEIVAT PELLILLA HUONEENLAMMOSSA
NOIN 2 TUNTIA. PAISTA UUNISSA 200 °C:SSA NOIN 6 MINUUTTIA.

« SOVELTUU ERITYISEN HYVIN MYYMALOIDEN PAISTOPISTEISIIN.

« LAATIKKO SISALTAA BIOHAJOAVAT PAPERI-IKKUNALLISET YMPARISTOYSTAVALLISET
LEIPAPUSSIT, JOIHIN VOI SUJAUTTAA LAMPIMAN LEIVAN HELPOSTI JA EDUSTAVAST]
ESILLE MYYNTIIN.

AINESOSAT: VEHNAJAUHO, VESI, PELLAVANSIEMEN, RUISLITISTE, SEESAMINSIEMEN, OLIVIOLJY, KUIVATTU VEHNAHAPANTAIKINA, VEHNAGLUTEENI MERISUOLA, RUISMALLAS, HIIVA, RAPSIOLJY, HAPATE,
OHRAMALLASJAUHO, JAUHONPARANNE (E300). SAATTAA SISALTAA MAITOPROTEININ JAAMIA.

RAVITSEMUKSELLISET OMINAISUUDET: KUIDUN LAHDE, LAKTOOSITON (LAKTOOSIA < 0,01 G/100G), LEIVOTTU TAIKINAJUUREEN, KOTIMAISUUSASTE 82 %.

KOKONAISSAILYVYYS: 365 VRK

RAVINTOSISALTO 100G: ENERGIA 274/1164 KJ/KCAL, RASVA 7,1 G- JOSTA TYYDYTTYNEITA 1 G, HIILIHYDRAATIT 417 G - JOSTA SOKEREITA 0,6 G, RAVINTOKUITU 4,3 G, PROTEIINI 10,2 G, SUOLA 09 G, LAKTOOSIA O G.



