PRIMULA ARTESAANI
RUOKAA o KAURAINEN PATONKI

E .f Primula
A @ 10 X 330G rleoc;‘

¢ PINNALTA HERKULLISEN RAPEASSA JA SISALTA MEHUKKAASSA JUUREEN
LEIVOTUSSA PRIMULA ARTESAANI PATONGISSA ON HERKULLISTA JA
TRENDIKASTA KAURAA MEHEVINA JYVINA, SEKA LITISTEENA.
LEIVONNASSA KAYTETYSTA VILJASTA ON NOIN 20 % KAURAA, MIKA
TEKEE PATONGISTA LUONTAISESTI TERVEELLISEMMAN
HERKUTTELUVAIHTOEHDON!

* JUURI ANTAA LEIVILLE OMINAISEN AROMIN, KUOHKEUDEN JA
ERINOMAISEN RAKENTEEN, TAYSIN ILMAN LISATTYA LEIVINHIIVAA. KASIN
VIIMEISTELY ANTAA PRIMULA ARTESAANI LEIVILLEMME
HOUKUTTELEVAN ULKONAON! LEIVONTEKNIKKAMME ANSIOSTA LEIVAN
MEHEVYYS SAILYY USEAMMAN PAIVAN.

« ERITTAIN HELPPO KAYTTAA, VAIN SULATUS JA NOPEA PAISTO. PATONKI
ON ESIPAISTETTUNA PAKASTETTU. SULATA PATONGIT PELLILLA
HUONEENLAMMOSSA NOIN 2 TUNTIA. PAISTA UUNISSA 200 °C:SSA
NOIN 6 MINUUTTIA.

¢ SOVELTUU ERITYISEN HYVIN MYYMALOIDEN PAISTOPISTEISIIN.

« LAATIKKO SISALTAA BIOHAJOAVAT PAPERIFIKKUNALLISET
YMPARISTOYSTAVALLISET LEIPAPUSSIT, JOIHIN VOI SUJAUTTAA
LAMPIMAN PATONGIN HELPOSTI JA EDUSTAVASTI ESILLE MYYNTIIN.

AINESOSAT: VEHNAJAUHO, VESI, KAURA 13 % (JYVA, LITISTE), OLIVIOLJY, MERISUOLA, VEHNAGLUTEENI, VEHNAHAPANTAIKINA, RAPSIOL)Y, HAPATE, OHRAMALLASJAUHO. SAATTAA SISALTAA PIENIA MAARIA
RUISTA, SEESAMINSIEMENIA JA MAITOPROTEIINIA.

RAVITSEMUKSELLISET OMINAISUUDET: LAKTOOSITON, KUIDUN LAHDE, VOIMAKASSUOLAINEN. LEIVOTTU TAIKINAJUUREEN. HYVAA SUOMESTA (92%).

KOKONAISSAILYVYYS: 365 VRK.

RAVINTOSISALTO 100G: ENERGIA 1119/263 KJ/KCAL, RASVA 4,3 G- JOSTA TYYDYTTYNEITA 0,7 G, HILIHYDRAATIT 453 G - JOSTA SOKEREITA 0,5 G RAVINTOKUITU 34 G, PROTEIINI 87 G, SUOLA 13 G, LAKTOOSIA OG.



