PRIMULA ARTESAANI
RUOKAA oW HAPANJUURILEIPA

onasta (2=} 14 X 330G P“I';;""

« KOTIMAINEN, TRENDIKKAASTI HAPANJUUREEN LEIVOTTU LEIPA. HAPANJUURI
MAISTUU LEIVASSA JUURI SOPIVASTI ANTAEN LEIVALLE OMALEIMAISEN,
HERKULLISEN MAUNI

* JUURI ANTAA LEIVALLE OMINAISEN AROMIN, KUOHKEUDEN JA ERINOMAISEN
RAKENTEEN, TAYSIN ILMAN LISATTYA LEIVINHIIVAA. KASIN VIIMEISTELY
ANTAA PRIMULA ARTESAANI LEIVILLEMME HOUKUTTELEVAN ULKONAON!
LEIVONTEKNIIKKAMME ANSIOSTA LEIVAN MEHEVYYS SAILYY USEAMMAN
PAIVAN.

« ERITTAIN HELPPO KAYTTAA, VAIN SULATUS JA NOPEA PAISTO. LEIPA ON
ESIPAISTETTUNA PAKASTETTU. SULATA LEIVAT PELLILLA
HUONEENLAMMOSSA NOIN 2 TUNTIA. PAISTA UUNISSA 200 °C:SSA NOIN 6
MINUUTTIA.

¢ SOVELTUU ERITYISEN HYVIN MYYMALOIDEN PAISTOPISTEISIIN.

* LAATIKKO SISALTAA BIOHAJOAVAT PAPERI-IKKUNALLISET
YMPARISTOYSTAVALLISET LEIPAPUSSIT, JOIHIN VOI SUJAUTTAA LAMPIMAN
LEIVAN HELPOSTI JA EDUSTAVASTI ESILLE MYYNTIIN.

AINESOSAT: VEHNAJAUHO, VESI, LUOMU RUISJAUHO, VEHNAGLUTEENI, OLIVIOLJY, MERISUOLA, VEHNAHAPANTAIKINA, RAPSIOLJY, HAPATE, OHRAMALLASJAUHO. SAATTAA SISALTAA PIENIA MAARIA
SEESAMINSIEMENIA JA MAITOPROTEINIA. RAVITSEMUKSELLISET OMINAISUUDET: LAKTOOSITON, KUIDUN LAHDE. LEIVOTTU TAIKINAJUUREEN. HYVAA SUOMESTA (89%).

KOKONAISSAILYVYYS: 385 VRK.

RAVINTOSISALTO 100G: ENERGIA 1193/280 KJ/KCAL, RASVA 4.8 G- JOSTA TYYDYTTYNEITA O,7 G, HIILIHYDRAATIT 47,7 G - JOSTA SOKEREITA 0,5 G RAVINTOKUITU 3,5 G, PROTEIINI 11 G, SUOLA 1,0 G.



