PRIMULA ARTESAANI
RUOKAA 8 VIIKUNA-SIEMENLEIPA

onasta (2.3 S Rous 16 X 350 G Primula

1908

« KOTIMAINEN, HERKULLINEN PRIMULA ARTESAANI LEIPA, JOSSA
MEHEVAA VIIKUNAA SEKA HERKULLISIA AURINGONKUKAN- |JA
HAMPUNSIEMENIA. OLIIVIOLJY JA MERISUOLA ANTAVAT IHANAN
VIVAHTEEN MAKUUN.

« KASIN VIIMEISTELY ANTAA PRIMULA ARTESAANI LEIVILLEMME
HOUKUTTELEVAN ULKONAON! LEIVONTEKNIIKKAMME ANSIOSTA LEIVAN
MEHEVYYS SAILYY USEAMMAN PAIVAN.

« ERITTAIN HELPPO KAYTTAA, VAIN SULATUS JA NOPEA PAISTO. LEIPA ON
ESIPAISTETTUNA PAKASTETTU. SULATA LEIVAT PELLILLA
HUONEENLAMMOSSA NOIN 2 TUNTIA. PAISTA UUNISSA 200 °C:SSA NOIN
6 MINUUTTIA.

¢ SOVELTUU ERITYISEN HYVIN MYYMALOIDEN PAISTOPISTEISIIN.

* LAATIKKO SISALTAA KAUNIIT JA KAYTANNOLLISET PAPERISET PUSSIT,
JOIHIN VOI SUJAUTTAA LAMPIMAN LEIVAN HELPOSTI JA EDUSTAVASTI
ESILLE MYYNTIIN.

AINESOSAT: VEHNA]AUHO, VESI, VIKUNAROUHE 8 % (VIIKUNA, RIISIJAUHO), SIEMENET 8 % (AURINGONKUKANSIEMEN, HAMPUNSIEMEN), KAURAN]YVA, VEHNAGLUTEENI, OLIIVIOLJY, MERISUOLA, HIIVA, MALLASUUTE

(OHRA, RUIS). SAATTAA SISALTAA PIENIA MAARIA SEESAMINSIEMENIA JA MAITOPROTEIINIA.
RAVITSEMUKSELLISET OMINAISUUDET: KUIDUN LAHDE, LISAAINEETON, LAKTOOSITON (LAKTOOSIA < 0,01 G/100G), VOIMAKASSUOLAINEN, PROTEIININ LAHDE.

KOKONAISSAILYVYYS: 365 VRK
RAVINTOSISALTO 100G: ENERGIA 276/1157 KJ/KCAL, RASVA 8,1 G- JOSTA TYYDYTTYNEITA 0,8 G, HIILIHYDRAATIT 42.3 G - JOSTA SOKEREITA

5,3 G RAVINTOKUITU 4,6 G, PROTEIINI10,3 G, SUOLA 1,3 G



